
 

  
APERITIFS 

 

LILLET BERRY - AUCH ALKOHOLFREI 
Lillet Blancl) oder alkoholfreier Lillet Blancl), Schweppes Wild Berry2,9, verschiedene Beeren 

8,90 

 
LILLET PEACH - AUCH ALKOHOLFREI 

Lillet Rosél) oder alkoholfreier Lillet Blancl), Schweppes Peach Tonic9, Pfirsich, Rosmarin  
8,90 

 
APEROL SPRITZ 

Aperol2,9, Secco Biancol), Soda, Orange 
8,90 

 

APEROL MARACUJA SPRITZ 
Aperol2,9, Secco Biancol), Maracujanektar, Orange 

9,30 

 

CRODINO SPRITZ - ALKOHOLFREI 
Crodino2,9, alkoholfreier Sektl), Soda, Orange, Rosmarin 

8,90 

 

SARTI SPRITZ 
Sarti, Secco Biancol), Soda, Limette 

8,90 

 

SARTI MARACUJA SPRITZ 
Sarti, Secco Bianco l), Maracujanektar, Limette 

9,30 

 

LIMONCELLO SPRITZ - AUCH ALKOHOLFREI 
Limoncello2 oder alkoholfreier Limoncello2, Secco Biancol) oder alkoholfreier Sektl), Soda, Minze, Zitrone  

8,90 

 
CASSIS ROYAL - AUCH ALKOHOLFREI 

Cassissirup9, Secco Biancol) oder alkoholfreier Sektl), Soda, verschiedene Beeren, Minze 
8,90 

 
CAMPARI SPRITZ  

Campari1,2, Secco Biancol), Soda, Limette 
8,90 

 
SANBITTER-TONIC - ALKOHOLFREI 

Sanbitter2, Tonic Water9, Zitrone 
8,20 

 

CRODINO ROSSO SPRITZ - ALKOHOLFREI 
Crodino Rosso2,9, alkoholfreier Sektl), Soda, Zitrone, Rosmarin 

8,90 
 

NEGRONI 
Bombay Sapphire Gin9 l), Campari1,2, Martini Rubinol), Orangenzeste  

9,50 

 



 

ZUM APERITIF   

Zu allen Vorspeisen servieren wir Baguettea W ) .  Unser Brot kann Spuren von Nüssen enthalten. 

All starters are served with bread. Our bread may contain traces of nuts. 

 

BOOTSHAUS TRIO g )  

-  für  2 Personen -   

Marinierte Oliven | gegrillte Peperoni | mediterraner Dip  16,00 

black and green marinated olives | grilled pepperoni | mediterranean dip 

 

BROT | BUTTER a W ) , g ) , h W ) , h H )  

Unser Brot kann Spuren von Nüssen enthalten. 
Brotauswahl | Meersalzbutter  5,00 

bread | salted butter   

Our bread may contain traces of nuts 

 

 

VORSPEISEN 
Zu allen Vorspeisen servieren wir Baguettea W ) .  Unser Brot kann Spuren von Nüssen enthalten. 

All starters are served with bread. Our bread may contain traces of nuts. 

KLEINER MARKTSALAT i ) , j )   

Blattsalate | Hausdressing | Gemüsejulienne | Kirschtomaten  7,20 
leaf salad | homemade dressing | vegetable julienne | cherry tomatoes  

 

  CEVICHE d ) , f ) , k )  *  

Thunfisch | Wassermelone | Yuzu- Passionsfrucht Tiger’s Milk | Quinoa-Furikake  21,00 

*auch als vegane Variante ohne Thunfisch möglich 

tuna | watermelon | Yuzu–Passion fruit Tiger’s milk | Quinoa Furikake 

*also available as a vegan option without tuna 

 

BÜFFELMOZZARELLAg )  
Bunte Tomatensorten | Basilikum | Olivenöl | Aceto di Balsamico  19,00  

Buffalo mozzarella | heirloom tomatoes | basil | olive oil | aceto di balsamico 

 

PFIFFERLINGCREMESUPPE  g )  
gebratene Pfifferlinge | Rahm | Schnittlauch  9,90 

sauteed chanterells | cream | chives 

 

 

 

 



 

SALAT 
Zum Salat servieren wir Baguettea W ) .  Unser Brot kann Spuren von Nüssen enthalten. 

All starters are served with bread. Our bread may contain traces of nuts. 
 

BOOTSHAUS MARKTSALAT h W ) , g )  
Blattsalate | Hausdressing | Karottensalat | Krautsalat | Gurkensalat | rote Zwiebeln  17,50 

leaf salad | homemade dressing | carrot salad | cabbage salad | cucumber salad | red onions 

Mit gebratener Kikok Maispoulardenbrust  27,50 

with corn-fed chicken breast 

Mit gegrillter Fjordlachstranche  29,00 

with grilled salmon 

Mit Büffelmozzarella  25,00 

with Buffalo mozzarella 

 

TAGLIATA g )  

Medium rare gebratenes, tranchiertes Rumpsteak (ca. 250g)  

| Rucola | Kirschtomaten | Aceto di Balsamico | Olivenöl | Parmigiano Reggiano  34,00 

grilled, carved rumpsteak 250 g | arugula | cherry tomatoes | aceto balsamico | olive oil | parmesan cheese 

 

 

PASTA  

 

MEERESFRÜCHTE TORTELLONI a W ) c ) , d ) , b ) , i ) , n )  
Garnelen | Pulpo | Muscheln | Artischoken | geschmolzenen Tomaten | Safransud  29,00 

prawns | pulpo | mussels | artichoke | melted tomatoes | saffron broth 
 

LINGUINE  a W ) g )  
Linguine | Pfifferlinge a lá Creme | frische Kräuter  26,00 

Linguine | creamy chanterelles | fresh herbs 

 

 

 

 

 

 

 



 

HAUPTGÄNGE 

KABELJAUFILETaW), b), i) 

 auf der Haut gebraten | lauwarmer Salat von Ochsenherztomaten  
| knusprige Foccacia Würfel | Taggiasca Oliven | Basilikumöl  36,00 
filet of cod | seard skinside on | lukewarm salad of oxheart tomatoes  

| crispy foccacia cubes | Taggiasca olives | basil oil 

 

SELLERIE f),i),hC),k) VEGAN   

Ofengeröstet | Grause Glucke | Haselnuss | Selleriepüree | vegane Jus | Frisee | Kräuteröl  26,00 
oven-roasted celeriac | cauliflower mushroom | celeriac puree | vegan jus | frisee leafs | herb oil 

 

MAISPOULARDENBRUST „KIKOK“ aW),c), g) 
Das Kikok-Haltungskonzept - langsames Wachstum, mehr Platz, viel Bewegung und Maisfütterung  

für zartes, saftiges Fleisch. Erleben Sie ein Hähnchen, das ganz wie früher schmeckt! 
 

griechischer Joghurt | Gurke | grüner Spargel | Dill | Chili | Granatapfel | Kartoffel Kibbeh  32,00 
corn-fed chicken breast | greek yoghurt | cucumber | green asparagus | dill | chile  

| pomgranate seeds | potato kibbeh 

 

STEAK FRITES  

Argentinisches Rumpsteak (ca. 250 g) | Sauce Cafe de Paris | bootshaus Pommes  41,90 
steaks frites | grilled rumpsteak | sauce Café de Paris | french fries 

 

PLAT DU JOUR   

Wechselndes Angebot - bitte fragen Sie unser Servicepersonal oder beachten Sie unsere Tafeln. 
Our service team will be happy to inform you about the current plate of the day. 

 

 

ZUSÄTZLICHE BEILAGEN 
 

Kleiner Marktsalati ) , j )   
Blattsalate | Hausdressing | Gemüsejulienne | Kirschtomaten 7,20 

leaf salad | homemade dressing | vegetable julienne | cherry tomatoes 
 

bootshaus Pommes 6,00 

french fries   

Gegrillter, grüner Spargel | Pinienkerne | Parmesan | Zitrone 9,00 

grilled green asparagus | pine nuts | Parmesan | lemon   

 

 

 

 

 

 

 

 

BITTE FRAGEN SIE NACH UNSERER KINDERKARTE. 

 



 

 

 

 

 

 

 

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL a W ) 
Klassische Panierung | Zitrone | Preiselbeeren | hauseigener Kartoffelsalat*  

schnitzel | classically breaded | Viennese garnish | lingonberries| homemade potatoe salad  
 

VOM SCHWEIN / PORK 22,00 
VOM KALB / VEAL 31,50 

 

STEIRISCHES SCHNITZEL 1 , 4 , 6 , a W ) 
Kürbiskern-Panierung | Zitrone | Preiselbeeren | hauseigener Kartoffelsalat* 

Styrian schnitzel | pumpkin breading | lemon I lingonberries| homemade potatoe salad 
 

VOM SCHWEIN / PORK 22,00 
VOM KALB / VEAL 31,50 

 
ALTBAYERISCHES SCHNITZEL 8 , a W ) , j ) 

Süßer-Senf-Meerrettich-Brezel-Panierung | Zitrone | lingonberries| hauseigener Kartoffelsalat* 
old Bavarian schnitzel | sweet mustard-horseradish-prezel breading | lemon | cranberries 

| homemade potatoe salad 
 

VOM SCHWEIN / PORK 22,00 
VOM KALB / VEAL 31,50 

 
ODENWÄLDER SCHNITZEL a W ) , g ) 

Klassische Panierung | Zitrone | Kochkäse & „Musik“ | hauseigener Kartoffelsalat*  
Odenwaelder schnitzel | classically breaded | lemon | cooked cheese | onions in oil and vinegar  

| homemade potatoe salad 
 

VOM SCHWEIN / PORK 22,00 
VOM KALB / VEAL 31,50 

 

 

EXTRAS ZU UNSEREN SCHNITZELN 

SIDE DISHES 

 

Kleiner Marktsalati ) , j )   

Blattsalate | Hausdressing | Gemüsejulienne | Kirschtomaten 7,20 

leaf salad | homemade dressing | vegetable julienne | cherry tomatoes 
 

Gegrillter, grüner Spargel | Pinienkerne | Parmesan | Zitrone 9,00 

grilled green asparagus | pine nuts | Parmesan | lemon 

 

bootshaus Pommes 6,00 

french fries   

 

Rahmsauce4,g),i),j),m) | Rotweinjus4,i),j),m) | Cremige Waldpilzsauce4,g),i),j),m) 3,70 
cream sauce | sauce bordelaise | creamy mushroomsauce 

 



 

 

 

 

*Unser Kartoffelsalat wird täglich frisch selbstgemacht, daher nur solange der Vorrat reicht.   

Danach gibt es unsere bootshaus Pommes. 

Our potatoesalad is made fresh daily and only available until sold out. Afterwards we´ll be more than 

happy to offer our french fries.   

 

 

 

 

 

 

SCHNITZELTASTING FÜR ZWEI 1,4,6,8,aW),j),g) 

schnitzeltasting for two 

 

1 Wiener Schnitzel | 1 Altbayerisches Schnitzel | 1 Steirisches Schnitzel  

| Preiselbeeren | Zitrone | Kochkäse & „Musik“  

1 wiener schnitzel | 1 old Bavarian schnitzel | 1 Styrian schnitzel | cranberries | lemon  

| cooked cheese | onions in oil and vinegar 

- mit hauseigenem  Kartoffelsalat* und bootshaus Pommes 

- with homemade potatoesalat and bootshaus french fries  

 

Vom Schwein / pork 31,00 pro Person / per person  

Vom Kalb / veal 41,00 pro Person / per person 

 

 

SAUCENTASTING ZU UNSEREN SCHNITZELN 4,g),i),j),m) 

Rahmsauce | Rotweinjus | Cremige Waldpilzsauce 10,00    

sauce tasting with cream sauce | sauce bordelaise | creamy mushroomsauce 

 

 

 

 

 

DAZU EMPFEHLEN WIR 

EISGEKÜHLTES AUGUSTINER HELLES  

VOM FASS. 

 



 

DESSERT  

 
AFFOGATO 1 0 , c ) , g )  

1 Kugel Vanilleeis Eismanufaktur Fontanella | Espresso | Schokostick | Amaretto oder Baileys 8,00 
affogato | vanilla ice cream | espresso | chocolate-stick | amaretto or baileys 

 

TIRAMISU a W ) , c ) , g )  
Mascarpone-Schlagsahnecreme | Löffelbiskuite | Kakaopulver | Amaretto | Beeren | Minze | Schokostick 8,00 

mascarpone whipped Cream | ladyfingers | cocoa powder | amaretto | berries | mint | chocolate Stick 

 

BISCOFFc ) ,g )  

1 Kugel Vanilleeis Eismanufaktur Fontanella | Biscoff Sauce | Schokostick 6,00 
vanilla ice cream | Biscoff sauce | chocolate stick 

 

EIS c ) , g )- UND SORBETSORTEN 
Eis: Vanille | Schoko | Joghurt 

Sorbet: Himbeer | Mango | Kirsch 
Je Kugel 3,40 

 

TAGESDESSERT  

Wechselndes Angebot - bitte fragen Sie unser Servicepersonal oder beachten Sie unsere Tafeln. 
Our service team will be happy to inform you about the current plate of the day. 

 

 

DIGESTIFS  
 

GRAPPA ANTICA CUVÉE, NONINOl)  

2 cl | 7,20  

 
LANTENHAMMER – EDELBRÄNDE VOM SCHLIERSEE  
HaselnussgeisthH), Mirabellenbrand unfiltriert, Waldhimbeergeist unfiltriert  

2 cl | 8,10  
 

NUSBAUMER EDELBRÄNDE AUS DEM ELSASS 
Framboise, Kirsch, Mirabelle, Zwetschge, Williams Christ  

2 cl | 5,60 

 

 

 

EDELBRÄNDE 
PSENNER - Südtirol       

Apfelbrand im Barrique Holzfass gereift       2 cl | 6,00 

 

Sauerkirsch          2 cl | 8,50 

 
SCHEIBEL - Schwarzwald          

Edel Williams – Alte Zeit         2 cl | 12,00 

 
 



 

 Liste der Zusatzstoffe 
 

1 Konservierungsstoffe 
2 mit Farbstoff 
3 mit Farbstoff 

(kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen) 
4 mit Antioxidationsmittel 

5 mit Süßungsmittel 
6 mit Süßungsmittel Aspartam, Phenylalaninquelle 

7 Mit Phosphat 
8 Geschwefelt 
9 Chininhaltig 

10 koffeinhaltig 
11 mit Geschmacksverstärker 

12 geschwärzt 
13 gewachst 

14 genetisch verändert 
 

 
Allergieauslöser 

 
Unsere Speisen können Spuren von Nüssen enthalten. 

Rohes oder nicht durchgegartes Fleisch/Fisch kann zu gesundheitlichen 
Beeinträchtigungen führen. 

Kreuzkontamination können wir nicht ausschließen! 
 

a) Glutenhaltiges Getreide 
W = Weizen 
R = Roggen 
G = Gerste 
H = Hafer 
D = Dinkel 
K = Kamut 

HY = Hybridstämme 
b) Krebstiere und Krebserzeugnisse 

c) Eier und Eiererzeugnisse 
d) Fisch und Fischerzeugnisse 

e) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 
f) Soja und Sojaerzeugnisse 

g) Milch und Milcherzeugnisse mit Laktose 
h) Schalenfrüchte 

M = Mandel 
H = Haselnüsse 
W = Walnüsse 
C = Cashew 

P = Pecanüsse 
Pa = Paranüsse 
Pi = Pistazien 

Mc = Macadamianüsse 
i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

j) Senf und Senferzeugnisse 
k) Sesam und Sesamerzeugnisse 

l) Schwefeldioxid und Sulfite 
m) Lupinen und Lupinenerzeugnisse 

n) Weichtiere 
 
 
 

Alle Preise sind in EURO ausgezeichnet und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung 

 

 


