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Unsere Buffets sind buchbar ab 50 Erwachsenen.



VOM GRILL

| Auswahl von Kurpfélzer Brat- und Feuerwuirsten

| Souvlaki vom Kraichgauer Freilandh&hnchen — griechischer Grillspield mit Hahnchen, Paprika,
Zwiebeln und Gyrosgewiirz

| Gegrillter Schafskase mit Peperoni und Kirschtomaten in Krauter- Gewirzdol

| Gegrillte Holzfallersteaks mit geschmorten Zwiebeln

BEILAGEN

| Grillgemise — verschiedene Gemusesorte , wie Zucchini, Aubergine, Paprika und
Champignons vom Girill in feiner mediterraner Marinade

| Gebratene Wedges von der Pfélzer Frihkartoffel mit Meersalz, Rosmarin und ligurischem
Olivendl

| Brotauswahl

SALATE

| Karottensalat mit fruchtig herbem Orangensaft und Agavensaftmarinade

| Gurkensalat mit Sauerrahm und frischem Dill

| Kartoffelsalat mit mild-scharfer Dijonsenfmarinade, Kresse und Frihlingslauch

| Knackige Blattsalate mit Hausdressing, Kirschtomaten, Juliennegemuise, knusprigen

Radieschenchips, und Croutons

DESSERT

| hausgemachtes Tiramisu

cremige Mascarpone, Amaretto, Espresso, Loffelbiskuite und edlem Kakao mit fruchtigem
Erdbeer-Rhabarberragout

| Obstsalat mit Granatapfelkernen und marokkanischer Minze

PREIS PRO PERSON € 45,00



VOM GRILL

| Pulled Duck — gezupftes Fleisch von der gesmokten Entenkeule mit Teriyaki Sauce

im Brioche Bun

| bootshaus BBQ Back Ribs — zarte, saftige Spareribs in pikanter South-Carolina-Marinade

| Devil's Balls — Hahnchenkeule im Baconmantel mit rauchig-sif3er Hickory-Grillsauce

| Gegrillter Halloumi — zypriotischer Grillkdse mit Peperoni in Krauterdl

| Honey-Mustard Lachsseite — gezupfter Fjordlachs mit Honig-Senf-Miso-Glasur im Brioche Bun

BEILAGEN
| Grillgemuse — verschiedene Gemusesorten vom Grill in feiner mediterraner Marinade
| Baked Potato — gebackene Ofenkartoffeln mit Schnittlauch Schmand

| Brotauswahl

SALATE

| Orientalischer Couscous Salat mit Granatapfel und Minze

| Wassermelone-Tomaten-Gurkensalat mit Fetacrumble

| Mediterraner Pastasalat mit Rucola, Oliven und Parmesan

| Knackige Blattsalate mit Hausdressing, Kirschtomaten, Juliennegemuise, knusprigen

Radieschenchips, und Croutons

DESSERT
| Panna Cotta mit fruchtiger Erdbeersauce
| Obstsalat mit Granatapfelkernen und Minze

| Mini-Macao aus dem Bauchladen

PREIS PRO PERSON € 57,00



